ENGENHARIA DE ALIMENTOS

1° PERIODO
CODIGO DISCIPLINA C.R. | TE.L.|CH.T. PRE-REQUISITO
DPV 05363 Biologia Celular 3 2-0-2 60 -
ENG 05504 Célculo | 3 2-2-0 60 -
ENG 05261 Fisica | 3 2-0-2 60 -
ENG 05237 Introducdo a Eng.Alimentos 2 2-0-0 30 -
DPV 05183 Metodologia de P.Red.Cient. 2 1-2-0 45 -
Z00 05528 Quimica Basica 2 1-0-2 45 -
ENG 05230 Técnicas de Rep. Industriais 3 1-0-4 75 -
Carga horaria total do periodo: 375
2° PERIODO
CODIGO DISCIPLINA C.R. | TE.L.|CH.T. PRE-REQUISITO
DPV05390 Microbiologia 3 2-2-0 60 -
ENG05262 Fisica Il 3 2-0-2 60 Célculo I; Fisica |
ENGO05501 Algebra Linear Geom. Analitica 3 2-2-0 60 -
ENG05505 Calculo 1l 3 2-2-0 60 Calculo |
ENGO05521 Mecanica 3 3-0-0 45 Calculo I; Fisica |
720005229 Quimica Instrumental 2 1-0-2 45 Quimica Basica
Z0005566 Quimica Orgénica 3 3-0-0 45 -
Carga horaria total do periodo: 375
3° PERIODO
CODIGO DISCIPLINA C.R. |TEL.JCH.T. PRE-REQUISITO
Z00 05450 Bioquimica 3 2-0-2 60 Quimica Basica
ENG 05506 Célculo 1l 3 2-2-0 60 -
ENG 06056 Termodindmica 4 4-0-0 60 Fisica Il
ENG 06038 Fendmenos de Transporte 4 4-0-0 60 -
ENG 06034 Fisica Ill 3 2-0-2 60 -
ENG 05264 Fisico-Quimica | 3 2-0-2 60 -
ENG 06039 Logica e Téc. de Programacao 4 2-0-2 60 -
VET 05557 Sociologia 3 3-0-0 45 -

Carga horaria total do periodo: 465




4° PERIODO

CODIGO DISCIPLINA C.R. | TE.L.|CH.T. PRE-REQUISITO
ENGO05557 Célculo Numérico 3 2-2-0 60 Légica e Técnica de Programacao
ENG06196 Eletrotécnica e Instal. Elétricas 3 2-0-2 60 Fisica lll
ENG05265 Fisico-Quimica Il 3 2-0-2 60 Fisico-Quimica |
ENG05280 Microbiologia de Alimentos 3 2-0-2 60 Microbiologia
ENG05288 Quimica de Alimentos | 3 2-0-2 60 Bioquimica
ENGO05584 Resisténcia dos Materiais 4 3-0-2 75 Mecéanica
ENG05622 Transferéncia Calor e Massa 4 4-0-0 60 Fendmenos de Transporte
Carga horaria total do periodo: 435
5° PERIODO

CcODIGO DISCIPLINA C.R. | T.E.L. | CH.T. PRE-REQUISITO
ENGO08787 Analise de Alimentos 3 2-0-2 60 Quimica Instrumental
ENGO05257 Bioquimica de Proc. Alimentos 3 2-0-2 60 Quimica de Alimentos |
ENGO05510 Estatistica Basica 3 2-2-0 60 Calculo |
ENGO05656 Higiene na Ind.de Alimentos 3 2-0-2 60 Microbiologia de Alimentos
Z0005975 Nutricdo e Metabolismo 4 4-0-0 60 Bioguimica
ENG05282 Operacdes Unitarias | 3 2-0-2 60 Fendbmenos de Transporte
ENG05289 Quimica de Alimentos Il 3 2-0-2 60 Quimica de Alimentos |
Carga horaria total do periodo: 420
6° PERIODO

CODIGO DISCIPLINA CR.| TEL. |[CH.T. PRE-REQUISITO
DEF06423 Economia da Engenharia 4 4-0-0 60 -
ENGO05607 Embalagem de Alimentos 3 2-0-2 60 Resisténcia dos Materiais
ENGO05511 Estatistica Experimental 3 2-2-0 60 Estatistica Basica
ENG05612 Legislacdo de Alimentos 4 4-0-0 60 Higiene na Industria de Alimentos
ENG05283 Operacdes Unitarias |l 3 2-0-2 60 Operacdes Unitarias |; Transf.de Calor e massa
ENGO08838 Principios de Cons.Alimentos 3 2-0-2 60 Operagdes Unitarias |
ENGO05616 Programacéo Linear 4 4-0-0 60 Algebra Linear e Geometria Analitica

Carga horéria

total do periodo: 420




7° PERIODO

CODIGO DISCIPLINA CR.JT.E.L.JCH.T. PRE-REQUISITO
ENGO05255 | Anélise Sensorial de Alimentos 3 2-0-2 60 Estatistica Experimental
ENGO05284 | Operac¢des Unitarias Il 3 2-0-2 60 Operac6es Unitarias
ENGO05295 | Tec. de Bebidas e Refrigerantes 3 2-0-2 60 Quimica de Alimentos Il; Operacdes Unitarias |l
ENGO08852 | Tecnologia de Graos e Cereais 3 2-0-2 60 Operaces Unitarias |
ENGO05298 | Tecnologia de Leite e Derivados 3 2-0-2 60 Quimica de Alimentos I; Operacgdes Unitéarias |
Z0005643 | Teoria das Organizacoes 4 4-0-0 60 Sociologia
Disciplina Optativa 60 -
Carga horaria total do periodo: 420
8° PERIODO
CODIGO DISCIPLINA CR.JTEL.JCHT PRE-REQUISITO
ENGO08820 | Gestédo da Qual. Ind. Alim 3 2-0-2 60 Est. Experimental; Microbiologia de Alimentos
ENGO08840 | Projetos Agroindustriais | 3 2-0-2 60 Economia da Engenharia
ENGO08850 | Tecnologia de Carnes, Ovos e Mel 4 4-0-0 60 Operacdes Unitarias |; Microb.Alimentos
ENGO08851 | Tecnologia de Frutas e Hortalicas 3 2-0-2 60 Quimica de Alimentos I; Operacfes Unitarias |
ENGO05238 | Trabalho Concl.Curso Eng.Alim. | 2 2-0-0 30 -
ENG08870 | Tratam. Res.IndUstria de Alimentos 3 2-0-2 60 Higiene na Indast.Alim; Operacdes Unitéarias Ill
Disciplina Optativa 60
Carga horaria total do periodo: 390
9° PERIODO
CODIGO DISCIPLINA CR|TE.L.|] CHT. PRE-REQUISITO
ENGO05615 ] Modelagem e Simulagéo 4 4-0-0 60 Economia da Engenharia; Logica e Téc.Prog.
ENGO08841 | Projetos Agroindustriais |l 3 2-0-2 60 Projetos Agroindustriais |
Trab.Concl. Curso Eng. Alimentos 2-0-0 :
ENG05239 |1 2 30 Trabalho de Concl.Curso Eng.Alimentos |
Disciplina Optativa 60
Disciplina Optativa 60
Disciplina Optativa 60
Disciplina Optativa 60
Disciplina Optativa 60




Carga horaria total do periodo: 450

10° PERIODO
ENG05190 Estagio Sgperwspnado em 6 0-0-12 180
Engenharia de Alimentos )

Carga horéria total do periodo: 180

OPTATIVAS
CODIGO DISCIPLINA C.R. TEL. | CH.T. PRE-REQUISITO
ENGO05256 | Armazenagem Graos Oleaginosas 3 2-0-2 | 60 -
ENGO08799 | Desenvolvimento de Novos Produtos 3 2-0-2 |60 -
ENGO05608 | Engenharia de Seguranca 4 4-0-0 |60 Operacdes Unitarias |l
ENGO05657 | Industrializ.Azeites, Oleos e Gorduras | 3 2-0-2 |60 Quimica de Alimentos II; Operacdes Unit.ll
ENGO05281 | Obtencéo Higiénica de Carnes 3 2-0-2 | 60 Microbiologia de Alimentos
ENGO08846 | Tecnologia da Industrializacdo do Café | 3 2-0-2 |60
ENGO08847 | Tecnologia de Aguardentes 3 60 Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes
ENG05296 | Tecnologia de Pescados 3 2-0-2 |60 Microbiologia de Alimentos
2-0-2 Bioguimica Proc. Alim.; Operacdes Unitarias
ENGO05301 | Tecn. Prod. Panific., Massas e amidos | 3 60 1
ENGO05303 | Tecnologia de Queijos 3 2-0-2 |60 Tecnologia de Leite e Derivados
ENGO05304 | Tecnologia de Vinhos 3 2-0-2 |60 Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes
ENGO05305 | Topicos Especiais em Eng.Alimentos | | 3 2-0-2 | 60 -
ENGO05306 | Tépicos Especiais em Eng.Alimentos Il | 3 2-0-2 |60 -
Topicos Especiais em Eng.Alimentos 2-0-2
ENGO05307 | 11l 3 60 -
2-0-2 Quimica de Alimentos II; Biog.Processos
ENGO05308 | Toxicologia de Alimentos 3 60 Alim.
ENGO05309 | Uso do Frio na Indastria de Alimentos | 3 2-0-2 | 60 Operacdes Unitarias I




Curso: 50 — Engenharia de Alimentos

Nivel: Ensino Superior

Grau conferido: Engenheiro de Alimentos

Turno: Diurno

Tipo: Curso Presencial

Modalidade: Bacharelado

Funcionamento: Em atividade

Documento de Autorizagdo: Resolugio 44/2005 — CUN de 16/11/2005

Ano/Versao: 2006
Data de inicio: 01/08/2006

NuUmero de Periodos:
Minimo: 10
Sugerido: 10
Maximo: 15

Cargas Horarias:
Minima para matricula = 30
Maxima para matricula = 465
Minima para Graduacao (incluindo estagio e atividades complementares) = 4050
Obrigatoria (incluindo Estagio) = 3510



Estagio Obrigatorio = 180
Optativa = 420
Atividades Complementares: 120



