QUADRO 1: Nucleo de Conteudos Basicos — Curso de Engenharia de Alimentos de acordo com artigo 6, paragrafo primeiro da Resolugéo
11 de 11.03.2002 da CNE/CES

Conteudo Cdédigo Disciplina Natureza | Periodo CHT Créditos Pré-Requisito
I - Metodologia Cientifica e
Tecnologica
Metodologia de Pesquisa e Redacao Cientifica OBR 1 45 2
Il - Comunicagao e Expressao
Metodologia de Pesquisa e Redacao Cientifica OBR 1 45 2
Il - Informatica
Calculo I
Ldégica e Técnica de Programagéo OBR 3 60 4 Algebra Linear e Geometria Analitica
IV - Expressao Grafica
Técnicas de Representagdes Industriais OBR 1 75 3
V - Matematica
Algebra Linear e Geometria Analitica OBR 2 60 4
Calculo | OBR 1 60 4
Célculo Il OBR 2 60 4 Calculo |
Calculo Il OBR 3 60 4 Calculo Il
Algebra Linear e Geometria Analitica
Calculo Numérico OBR 4 60 4 Logica e Técnica de Programacéo
Estatistica Basica OBR 5 60 4 Calculo |
VI -Fisica
Fisica | OBR 1 60 3
Calculo |
Fisica Il OBR 2 60 3 Fisica |
Fisica lll OBR 3 60 3 Fisica ll
Calculo |
Mecénica OBR 2 45 3 Fisica |
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VIl - Fenomenos de Transportes
Termodinamica OBR 3 60 4 Fisica ll
Calculo |
Fenémenos de Transportes OBR 3 60 4 Fisica ll
Transferéncia de Calor e Massa OBR 4 60 4 Fendémenos de Transportes
VIII - Mecanica dos Sélidos
Resisténcia dos Materiais OBR 4 75 4 Mecénica
IX - Eletricidade Aplicada
Eletrotécnica e Instalacdes Elétricas OBR 4 60 3 Fisica lll
X - Quimica
Quimica Basica OBR 1 60 3
Quimica Instrumental OBR 2 45 2 Quimica Basica
Quimica Organica OBR 2 45 3
Xl - Ciéncias e Tecnologia de Materiais
Embalagem de Alimentos OBR 6 60 4 Resisténcia dos Materiais
XIl - Administragao
Teoria das Organizagdes OBR 7 60 4 Sociologia
XIlIl - Economia
Economia da Engenharia OBR 6 60 4 Estatistica Basica
XIV - Ciéncias do Ambiente
Impactos Ambientais da Industria de Alimentos OBR 7 45 3
XV - Humanidades, Ciéncias Sociais e
Cidadania
Sociologia OBR 3 45 3
Total 1.545 91
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QUADRO 2: Nucleo de Conteudos Basicos — Curso de Engenharia de Alimentos de acordo com artigo 6, paragrafo terceiro da Resolugéo
11 de 11.03.2002 da CNE/CES

Conteudo Cdédigo Disciplina Natureza | Periodo CHT Créditos Pré-Requisito
Quimica Basica
| - Bioquimica Bioguimica OBR 3 60 3 Quimica Instrumental.
Bioquimica de Processos em Alimentos OBR 5 60 3 Quimica de Alimentos |
Il - Fisico-Quimica
Quimica Basica
Quimica Instrumental
Fisico-Quimica | OBR 3 60 3 Calculo |
Fisico-Quimica Il OBR 4 60 3 Fisico-Quimica |
1l - Gestao Ambiental
Qualidade de Aguas e Métodos de Tratamento OBR 8 60 3 Fisico-Quimica |
IV - Microbiologia
Biologia Celular OBR 1 60 3
Microbiologia OBR 2 60 3 Biologia Celular
Microbiologia de Alimentos | OBR 4 60 3 Microbiologia
Higiene na Industria de Alimentos OBR 5 60 3 Microbiologia de Alimentos |
V - Operagées Unitarias
Operacgdes Unitarias | OBR 5 60 3 Transferéncia de Calor e Massa
Operacdes Unitarias Il OBR 6 60 3 Operacdes Unitarias |
Operacdes Unitarias Ill OBR 7 60 3 Operacgdes Unitarias |l
Engenharia de Seguranga OPT OPT 60 4 Operagdes Unitarias Ill
Uso do Frio na Industria de Alimentos OPT OPT 60 3 Operagdes Unitarias |lI
VI - Pesquisa Operacional
Estatistica Basica
Planejamento e Controle da Produgao OBR 7 60 4 Economia da Engenharia
Programacéo Linear OBR 8 60 4 Algebra Linear e Geometria Analitica
Economia da Engenharia; Légica e
Modelagem e Simulagéo OBR 9 60 4 Técnica de Programacéo
VI - Processos Quimicos e
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Bioquimicos

Quimica de Alimentos | OBR 4 60 3 Bioquimica

Nutrigdo e Humana | OBR 5 60 4 Bioquimica

Quimica de Alimentos Il OBR 5 60 3 Quimica de Alimentos |

Legislagéo de Alimentos OBR 7 60 4 Higiene na Industria de Alimentos
Quimica de Alimentos |

Andlise Sensorial de Alimentos OBR 8 60 3
Quimica de Alimentos |l

Toxicologia de Alimentos OPT OPT 60 3 Bioquimica de Processos em Alimentos

Total 1.380 75
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Resolucido 11 do CNE/CES de 11.03.2002

QUADRO 3: Nucleo de Conteudos Especificos — Curso de Engenharia de Alimentos de acordo com o artigo 6, paragrafo quarto da

Conteudo Cdédigo Disciplina Natureza | Periodo CHT Créditos Pré-Requisito
Operagoes Unitarias Il;
| - Ciéncia de Bebidas e Refrigerantes Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes OBR 8 60 3 Quimica de Alimentos Il
Tecnologia de Agua Ardente OPT OPT 60 3 Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes
Tecnologia de Vinhos OPT OPT 60 3 Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes
Il - Ciéncia de Produtos Carneos
Obtencgédo Higiénica de Carnes OBR 5 60 3 Microbiologia de Alimentos
Processamento de Derivados Carneos OPT OPT 60 3 Obtengédo Higiénica de Carnes
Tecnologia de Pescados OBR 6 60 3 Microbiologia de Alimentos
Ill - Ciéncia de Produtos Lacteos
Quimica de Alimentos |
Tecnologia de Leite e Derivados OBR 6 60 3 Operacgdes Unitarias |
Tecnologia de Queijos OPT OPT 60 3 Tecnologia de Leite e Derivados
IV - Ciéncia de Produtos Panificados,
Massas e Amidos
Tecnologia de Produtos Panificados, Massas e Operagdes Unitarias II;
Amidos OBR 7 60 3 Bioquimica de Processos em Alimentos
V - Ciéncia do Processamento de
Frutas e Hortalicas
Tecnologia de Processamento de Frutas e Bioquimica de Processos em Alimentos
Hortalicas OBR 7 60 3 Operacdes Unitarias |
VI - Ciéncia dos Cereais e
Oleaginosas
Ter cursado 120 créditos em disciplinas
Armazenagem de Gréos e Oleaginosas OPT OPT 60 3 obrigatdrias.
Tecnologia de Cereais e Derivados OBR 6 60 3 Operagdes Unitarias |
Operagdes Unitarias Il; Quimica de
Industrializagdo de Azeites, Oleos e Gorduras OBR 8 60 3 Alimentos I
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VIl - Ciéncia e Tecnologia de

Alimentos

Trabalho de Conclusao de Curso em Engenharia Ter cursado 120 créditos em disciplinas
de Alimentos | OBR 8 30 2 obrigatorias.
Trabalho de Conclus&o de Curso em Engenharia Trabalho de Conclus&o de Curso em
de Alimentos Il OBR 9 30 2 Engenharia de Alimentos |
Estagio Supervisionado em Engenharia de Ter cursado 120 créditos em disciplinas
Alimentos OBR 10 160 12 obrigatorias.
Topicos Especiais em Engenharia de Alimentos ||  OPT OPT 60 3
Topicos Especiais em Engenharia de Alimentos
Il OPT OPT 60 3
Topicos Especiais em Engenharia de Alimentos
I OPT OPT 60 3

VIl - Etica e Legislagdo Profissional
Introdugéo a Engenharia de Alimentos OBR 1 30 3

Total 1.210 67
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