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7.2 Pressupostos Metodolégicos para o Estagio Curricular Supervisionado

Conforme o artigo sétimo da Resolugdo CNE/CES n°. 11 de 11.03.2002 “A formagéo
do engenheiro incluird, como etapa integrante da graduagdo, estagios curriculares
obrigatoérios sob supervisdo direta da instituicdo de ensino, através de relatérios técnicos e
acompanhamento individualizado durante o periodo de realizagdo da atividade. A carga
horaria minima do estagio curricular devera atingir 180 (cento e sessenta) horas’.

A conducdo do Estagio Curricular Supervisionado tem por objetivo: (i)
possibilitar a formagdo em ambiente institucional, empresarial ou comunitario em geral; (ii)
propiciar a interagdo com a realidade profissional e ambiente de trabalho; (iii) articular
ensino, pesquisa e extensdo; (iv) desenvolver concepgdo multidisciplinar e
indissociabilidade entre teoria/pratica; (iv) garantir o conhecimento, a analise e aplicagao de
novas tecnologias, metodologias, sistematizagdes e organizagbes de trabalho; (v)
possibilitar o desenvolvimento do comportamento ético e compromisso profissional,
contribuindo para o aperfeicoamento profissional e pessoal do estagiario; e (vi) possibilitar a
avaliagdo continua do curso subsidiando o colegiado com informacdées que permitam
adaptacdes ou reformulacdes curriculares.

Sobre perspectiva do académico o Estagio Curricular Supervisionado (a) propicia a
constatacdo da aplicabilidade dos conhecimentos adquiridos em consonancia as exigéncias
do mercado de trabalho; (b) estimula o aprimoramento de seu perfil do profissional o que ira
contribuir pela busca de conhecimentos complementares para o exercicio profissional; e (c)
permite ao futuro engenheiro a experimentacdo de suas habilidades pessoais em
relacionamentos interpessoal e em equipes multidisciplinares.

Em atendimento a legislagdo e os objetivos supra citados os estudantes do Curso
de Engenharia de Alimentos da UFES deverdo realizar Estagio Curricular Supervisionado,
preferencialmente, no Ultimo semestre ou em periodo de férias académicas. O Estagio tera
duragcao minima de 180 horas e devera ocorrer em: organizagdes de carater publico ou
privado no pais ou no exterior e setores da UFES que apresentem possibilidades de
atuacado de Engenheiros Alimentos.

A supervisdo de Estagios Curriculares sera exercida por docentes da UFES e por
profissionais do campo de estagio, como supervisores técnicos. A supervisao dar-se-a de
conformidade com as seguintes modalidades: (i) direta, consiste no acompanhamento, na
orientacdo e na avaliacdo efetuada pelo docente supervisor, direta e continuamente, das
atividades planejadas e desenvolvidas nos campos de estagio ao longo de todo o processo;
(i) semi-direta, que consiste no acompanhamento e orientagdo do planejado por meio de
visitas sistematicas ao campo de estagio para verificacdo do desenvolvimento do plano de
estagio, complementado-as com entrevistas e reunides com os estagiarios, bem como
manter contatos com o supervisor técnico responsavel pelo estagiario, quando houver; e
(iii) indireta, consiste no acompanhamento feito via relatérios.
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Os mecanismos de acompanhamento e de cumprimento sado feitos pelo
Coordenador de Estagio do Curso e o professor supervisor, 0 que é especificado em
regulamento préprio, item 9.4 Regulamento de Estagio Curricular.

7.3 Pressupostos Metodolégicos para o Trabalho de Conclusao de Curso

O Trabalho de Conclusdo de Curso - TCC, obrigatério, tem como finalidade
desenvolver no académico a capacidade de analise, sintese, aplicacdo e aprimoramento
dos conhecimentos construidos.

O trabalho a ser desenvolvido pelo académico devera compreender uma entre as
seguintes modalidades: Projeto Técnico Profissional, Pesquisa ou Desenvolvimento de
Aplicativo Computacional.

a) Considerar-se-a como Projeto Técnico Profissional, o trabalho que objetive a
elaboracgdo de projetos técnicos normalmente solicitados aos engenheiros no
exercicio profissional;

b) Sera considerado Pesquisa, o trabalho que objetive a analise e/ou solugéo
de determinado problema de interesse para as Ciéncias Agrarias, que se
proponha a desenvolver tecnologia ou gerar novos conhecimentos,
preferencialmente através de experimentacgao; e

c) Considerar-se-a Desenvolvimento de Aplicativo Computacional, o trabalho
que objetive o desenvolvimento de programas para computador, aplicaveis
nas areas de interesse da Engenharia Alimentos.

Sob aspecto administrativo-pedagdgico da Instituicdo, o Trabalho de Conclusao de
Curso — TCC é uma disciplina sob responsabilidade de um professor coordenador
vinculado ao Curso de Engenharia de Alimentos da UFES.

Para desenvolvimento do Trabalho de Conclusdo de Curso o académico tera por
orientador um professor vinculado ao curso. A sistematica de desenvolvimento
compreendera da:

a) Definicado do tema a ser desenvolvido em conjunto com o orientador;

b) Apresentacdao de um pré-projeto junto a Coordenagédo da Disciplina Trabalho de
Conclusao de Curso, ressaltando, além dos objetivos e justificativa do trabalho a ser
desenvolvido, um cronograma de execugao e orgamento necessario para execugao
do trabalho;

c) Implementagao de ag¢des para o desenvolvimento do trabalho;

d) Elaboracao de Relatério Final do Trabalho de Conclusdo de Curso em conformidade
como as normas de redacao para textos técnicos; e

e) Realizagcao da defesa do trabalho perante uma Banca Examinadora constituida pelo
professor orientador e dois docentes do Curso, ou técnicos de nivel superior com
areas de atuacao compativel a de realizagao do trabalho.
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7.4 Pressupostos Metodolégicos para as Atividades Complementares

A realizacdo de Atividades Complementares € uma exigéncia para integralizagao da
carga horaria do curso de Engenharia de Alimentos da UFES. Estas tém por objetivo
oportunizar aos académicos a flexibilizagcdo curricular e assim possibilitar ao futuro
profissional uma abrangente formacgao sécio-cultural.

O académico podera realizar as atividades complementares em qualquer fase do
curso dentro do ambiente da Universidade ou externamente. Por ocasido da matricula no
décimo periodo o académico devera apresentar os comprovantes de realizagdo das
atividades para que a Coordenacgao proceda a contabilizagao.

A contabilizagdo da carga horaria de Atividades Complementares sera procedida de
acordo com os valores expressos na Tabela 1, Anexo | da MINUTA: 003/2006 que trata do
Regulamento de Atividades Complementares do Curso de Engenharia de Alimentos da
UFES.

8. ACOMPANHAMENTO E AVALIAGAO DO CURSO

Conforme a Resolugdo CNE/CES n°. 11 de 11.03.2002 ¢ salutar o
acompanhamento do processo ensino-aprendizagem por meio de avaliagdes permanentes
dos cursos de graduagdo em Engenharia de tal forma permitir a ajustes e
aperfeicoamentos.

Deste modo, é pretendido a implementacdo de avaliagbes continuas nos diversos
campos de abrangéncia do curso de Engenharia de Alimentos. E os cenarios retratados
serao devidamente analisados para subsidiar ao Colegiado, ao Coordenador e os
professores a adogao de politicas que visem ajustes e aperfeicoamentos que levem a
formacéao de profissionais qualificados.

Para a condugcao de acompanhamentos e avaliagdes continuas serao utilizados os
seguintes mecanismos:

a) Levantamento do Perfil de Formacédo Escolar, Cultural e Soécio-Econdmico dos

Académicos — a cada ingresso de uma nova turma serdo aplicados questionarios

com abordagem pedagdgica, cultural, e socio-econdmico para que seja tragado o

perfil dos académicos. Assim, a Coordenagdo e Colegiado do Curso poderao

desencadear programas em modalidades de Atividade Complementar para o

estabelecimento de ambientes fecundos que proporcionem melhor rendimento e

adaptacéo dos novos académicos.

b) Avaliacdo das Competéncias, Habilidades e Conteudos Curriculares Desenvolvidos
- ao inicio de cada semestre os estudantes terdo a oportunidade de avaliar os
cursos realizados no semestre anterior, no que se refere aos seguintes aspectos: (i)
organizagdo - quesitos: alcance dos objetivos do curso, duragdo do curso e
condigbes das instalacdes (sala de aula e laboratérios); (ii) conteudo programatico —
quesitos: adequacgao, alcance dos objetivos e cumprimento da carga horaria; e (iii)
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avaliagao do professor — quesitos: dominio do conteudo programatico, organizagao
dos trabalhos, capacidade de comunicagdo (clareza e precisdo) e satisfacdo as
perguntas formuladas. As informacbes obtidas irdo subsidiar a Coordenagao do
Curso quando a adequacgao de recursos e aos respectivos professores responsaveis
pelas disciplinas a adogado de métodos e metodologias de ensino adequados.

Caberao também outras avaliagdes e formas de acompanhamento de acordo com
metodologias e politicas a serem implementas pela Pro-Reitoria de Graduagao da UFES.

9. DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

No Quadro 4 ¢é apresentado a grade curricular, no Quadro 5 a relagdo de disciplinas
eletivas, no Quadro 6 a distribuicao das disciplinas por departamento e no Quadro 7 o
resumo das carga horarias para integralizacao .

Em seqliéncia nos itens:

- 9.1 é apresentado as Ementas das Disciplinas do Nucleo de Contelidos
Basicos;

- 9.2 é apresentado as Ementas das Disciplina do Nucleo de Conteudos
Profissionalizantes; e

- 9.3 é apresentado as Ementas das Disciplinas do Nucleo de Contelidos
Especificos
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