QUADRO 4: Grade Curricular do Curso de Engenharia de Alimentos

Cédigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L Pré-Requisito
DPV Biologia Celular 1 60 3 2-0-2
ENG Calculo | 1 60 3 2-2-0
ENG Fisica | 1 60 3 2-0-2
ENG Introducédo a Engenharia de Alimentos 1 30 2 2-0-0
DPV Metodologia de Pesquisa e Redacéo Cientifica 1 45 2 1-2-0
Z00 Quimica Basica 1 45 2 1-0-2
ENG Técnicas de Representagdes Industriais 1 75 3 1-0-4
Total 375 19
Cédigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L Pré-Requisito
ENG Algebra Linear e Geometria Analitica 2 60 3 2-2-0
ENG Calculo Il 2 60 3 2-2-0 Calculo |
Célculo |
ENG Fisica Il 2 60 3 2-0-2 Fisica |
Calculo |
ENG Mecanica 2 45 3 3-0-0 Fisica |
DPV Microbiologia 2 60 3 2-0-2  |Biologia Celular
Z00 Quimica Instrumental 2 45 2 1-0-2 Quimica Basica
Z00 Quimica Organica 2 45 3 3-0-0
Total 375 20
Cédigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L Pré-Requisito
Quimica Basica
Z00 Bioquimica 3 60 2-0-2 Quimica Instrumental
ENG Calculo Il 3 60 3 2-2-0 Fisica Il
Calculo |
ENG Termodinamica 3 60 4 4-0-0 Fisica ll
Calculo |
ENG Fenémenos de Transportes 3 60 4 4-0-0 Fisica Il
ENG Fisica lll 3 60 2-0-2 Fisica Il
Quimica Basica
Quimica Instrumental
EGA Fisico-Quimica | 3 60 3 2-0-2 Calculo |
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Calculo Il

ENG Légica e Técnica de Programagéo 3 60 4 4-0-0 Algebra Linear e Geometria Analitica
VET Sociologia 3 45 3 3-0-0
Total 465 27
Codigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L i Pré-Requisito
Algebra Linear e Geometria Analitica
Célculo Numérico 4 60 3 2-2-0 Légica e Técnica de Programacgéo
Eletrotécnica e Instalagdes Elétricas 4 60 3 2-0-2 Fisica lll
Fisico-Quimica Il 4 60 3 202 Irisico-Quimica |
Microbiologia de Alimentos 4 60 3 2-0-2 Microbiologia
Quimica de Alimentos | 4 60 3 2-0-2 Bioguimica
Resisténcia dos Materiais 4 75 4 3-0-2 Mecanica
Transferéncia de Calor e Massa 4 60 4 4-0-0 Fenémenos de Transportes
Total 435 24
Cédigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L Pré-Requisito
Bioquimica de Processos em Alimentos 5 60 3 2-0-2 Quimica de Alimentos |
Estatistica Basica 5 60 3 2-0-2 Calculo |
Higiene na Industria de Alimentos 5 60 3 2-0-2 Microbiologia de Alimentos
Nutricdo e Metabolismo 5 60 4 4-0-0 Bioquimica
Obtengao Higiénica de Carnes 5 60 3 2-0-2 Microbiologia de Alimentos
Operacdes Unitarias | 5 60 3 2-0-2 Transferéncia de Calor e Massa
Quimica de Alimentos Il 5 60 3 2-0-2 Quimica de Alimentos |
Total 420 23
Cédigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L Pré-Requisito
Economia da Engenharia 6 60 4 4-0-0 Estatistica Basica
Embalagem de Alimentos 6 60 4 4-0-0 Resisténcia dos Materiais
Operacgdes Unitarias Il 6 60 3 2-0-2 Operacdes Unitarias |
Processamento de Derivados Carneos 6 60 3 2-0-2 Obtencéo Higiénica de Carnes
Tecnologia de Cereais e Derivados 6 60 3 2-0-2 Operacgdes Unitarias |
Quimica de Alimentos |
Tecnologia de Leite e Derivados 6 60 3 2-0-2 Operacgdes Unitarias |
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Legislacéo de Alimentos 6 60 4 4-0-0 Higiene na Industria de Alimentos
Total 420 24
Caodigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L Pré-Requisito
ENF Impactos Ambientais da Industria de Alimentos 7 45 3 3-0-0
ENG Operacgdes Unitarias Il 7 60 3 2-0-2 Operacgdes Unitarias Il
Estatistica Basica
ENF Planejamento e Controle da Producéo 7 60 4 4-0-0 Economia da Engenharia
ENG Quimica de Alimentos Il
Tecnologia de Processamento de Frutas e Hortalicas 7 60 3 2-0-2 Operacgdes Unitarias |
ENG Operagdes Unitarias Il
Tecnologia de Produtos Panificados, Massas e Amidos 7 60 2-0-2 Bioquimica de Processos em Alimentos
Z00 Teoria das Organizagbes 7 60 4 4-0-0 Sociologia
Disciplina Optativa OPT 60
Total 405 23
Cédigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L Pré-Requisito
ENG Quimica de Alimentos II; Bioquimica de Processos em
Andlise Sensorial de Alimentos 8 60 3 2-0-2 Alimentos
ENG Operagdes Unitarias Il
Industrializagdo de Azeites, Oleos e Gorduras 8 60 3 2-0-2 Quimica de Alimentos Il
ENG Programacéao Linear 8 60 4 4-0-0 Algebra Linear e Geometria Analitica
ENG Qualidade de Aguas e Métodos de Tratamento 8 60 3 2-0-2 Fisico-Quimica |
ENG Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes 8 60 3 2-0-2 Operagdes Unitarias Il; Quimica de Alimentos Il
ENG Trabalho de Conclusdo de Curso em Engenharia de Alimentos | 8 30 2 2-0-2 Ter cursado 120 créditos em disciplinas obrigatérias.
Disciplina Optativa OPT 60 3
Total 390 21
Cdédigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L Pré-Requisito
ENG Economia da Engenharia; Légica e Técnica de
Modelagem e Simulagéo 9 60 4 4-0-0 Programacéao
ENG Trabalho de Conclus&o de Curso em Engenharia de
Trabalho de Conclusdo de Curso em Engenharia de Alimentos Il 9 30 2 2-0-2 Alimentos |
Disciplina Optativa OPT 60 3
Disciplina Optativa OPT 60 3
Disciplina Optativa OPT 60 3
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Disciplina Optativa OPT 60
Disciplina Optativa OPT 60
Total 390 21
Cédigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L Pré-Requisito
ENG Estagio Supervisionado em Engenharia de Alimentos 10 180 6 0-0-12  [Ter cursado 120 créditos em disciplinas obrigatodrias.
Total 180 6
Total Geral 3.855 208
QUADRO 5 : Disciplinas Optativas do Curso de Engenharia de Alimentos
Codigo Disciplina Periodo CHT Créditos T-E-L Pré-Requisito
ENG Armazenagem de Gréos e Oleaginosas OPT 60 3 2-0-2 Ter cursado 120 créditos em disciplinas obrigatérias.
ENG Engenharia de Seguranca OPT 60 4 4-0-0 Operagdes Unitarias lll
ENG Tecnologia de Pescados OPT 60 3 2-0-2 Microbiologia de Alimentos
ENG Tecnologia de Aguardentes OPT 60 3 2-0-2 Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes
ENG Tecnologia de Queijos OPT 60 3 2-0-2 Tecnologia de Leite e Derivados
ENG Tecnologia de Vinhos OPT 60 3 2-0-2 Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes
ENG Tépicos Especiais em Engenharia de Alimentos | OPT 60 3 2-0-2
ENG Topicos Especiais em Engenharia de Alimentos I OPT 60 3 2-0-2
ENG Tdépicos Especiais em Engenharia de Alimentos Ill OPT 60 3 2-0-2
ENG Quimica de Alimentos Il
Toxicologia de Alimentos OPT 60 3 2-0-2 Bioquimica de Processos em Alimentos
ENG Uso do Frio na Industria de Alimentos OPT 60 3 2-0-2 Operagdes Unitarias lll
Total 660 34

Legenda dos Departamentos:

DPV - Departamento de Produgao Vegetal
ENG - Departamento de Engenharia Rural
Z0O0 - Departamento de Zootecnia

VET - Departamento de Medicina Veterinaria

Curso de Engenharia de Alimentos

27




