APENDICE F - Relagio de Disciplinas e Professores da Grande Area: Engenharia Alimentos

F1.1 — Industria de Alimentos (ERU)

a) Professores:

Luis César da Silva
b) Disciplinas:
Dep. Area Disciplina Periodo Carga Horéria T E L Curso Alunos | Alunos/Pratica
Z00 EA-IA" Controle de Qualidade de Alimentos OPT 30 2 0 0  |Nutrigio 40 20
ENG EA-IA Engenharia de Segurancga OPT 60 4 0 0 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-IA |Gestdo da Qualidade na Industria de
Alimentos 8 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-IA |Instalagbes para AgroindUstrias 8 60 2 0 2 |Agronomia 30 20
ENG EA-IA |Instalagbes para AgroindUstrias 28 60 2 0 2 |Agronomia 2 30 20
ENG EA-IA" |Modelagem e Simulagao 9 60 4 0 0 |[Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-IA Programacao Linear 6 60 4 0 0 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-IA  |Projetos Agroindustriais | 8 60 2 0 2 [Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-IA" Projetos Agroindustriais |1 9 60 2 0 2 |[Eng. Alimentos 40 20
Transporte e Logistca em Sistemas 60
ENG EA-IA  |Agroindustriais OPT 4 0 0 IAgronomia 40 20
ENG EA-IA [Tratamento de Residuos na Industria de
Alimentos 8 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20




F1.2 — Microbiologia de Alimentos (ERU)

a) Professores:
Wilmer Edgard Luera Pena

b) Disciplinas:
Dep. Area Disciplina Periodo Carga Horéria T E L Curso Alunos | Alunos/Pratica
ENG EA-MA [Higiene na Industria de Alimentos 5 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-MA ' Higiene na Industria de Alimentos OPT 60 2 0 2 Nutrigao 40 20
ENG EA-MA Microbiologia de Alimentos 5 60 2 0 2 Nutricdo 40 20
ENG EA-MA Microbiologia de Alimentos 4 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-MA |Principios de Conservagdo de Alimentos 6 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20

F1.3 — Quimica de Alimentos (ERU)

a) Professores:

Raquel Vieira de Carvalho

Suzana Della Lucia

b) Disciplinas:
Dep. Area Disciplina Periodo Carga Horéria T E L Curso Alunos | Alunos/Pratica
ENG EA-QA |Andlise de Alimentos 5 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-QA |Andlise Sensorial de Alimentos 7 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 10
ENG EA-QA |Analise Sensorial de Alimentos OPT 60 2 0 2 Nutricdo 40 10
ENG EA-QA Bioquimica de Processos em Alimentos 5 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-QA Biotecnologia de Alimentos e Bebidas 7 60 2 0 2 Ciéncias Biolog. 40 20
ENG EA-QA |Quimica de Alimentos | 2 60 2 0 2 Nutricdo 40 20
ENG EA-QA |Quimica de Alimentos | 4 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-QA |Quimica de Alimentos Il 5 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20




ENG EA-QA lQuimica de Alimentos II OPT 60 2 0 2 Nutrigdo 40 20
ENG EA-QA [Toxicologia de Alimentos 5 60 2 0 2 Nutricdo 40 20
ENG EA-QA  Toxicologia de Alimentos OPT 60 2 0 2 |[Eng. Alimentos 40 20

F1.4 — Tecnologia de Alimentos (ERU)

a) Professores:

Luciano José Quintao Texeira

Mirela Guedes Bosi

Sérgio Henriques Saraiva

b) Disciplinas:
Dep. Area Disciplina Periodo Carga Horaria T E L Curso Alunos | Alunos/Pratica
ENG EA-TA |Armazenagem de Graos e Oleaginosas OPT 60 2 0 2 lAgronomia 40 20
ENG EA-TA  |Armazenagem de Grdos e Oleaginosas OPT 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA |Embalagem de Alimentos . 6 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA |Industrializagao de Azeites, Oleos e

Gorduras OPT 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20

ENG EA-TA  |Industrializagdo do Café OPT 60 2 0 2  [Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA |Legislacdo de Alimentos 6 60 4 0 0 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA  |Obtengao Higiénica de Carnes OPT 60 2 0 2 |[Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA  |Operacdes Unitarias | 5 60 2 0 2 [Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA |Operacgdes Unitarias Il 6 60 2 0 2 [Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA  Operagdes Unitarias IlI 7 60 2 0 2 [Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA Tecnologia de Aguardentes OPT 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA [Tecnologia de Alimentos 5 60 2 0 2 Nutricéo 40 20
ENG EA-TA [Tecnologia de Alimentos 7 60 2 0 2 |Agronomia 30 20
ENG EA-TA [Tecnologia de Alimentos 9 60 2 0 2 Zootecnia 40 20
ENG EA-TA [Tecnologia de Alimentos 27 60 2 0 2 |Agronomia 2 30 20
ENG EA-TA Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes 7 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA Tecnologia de Carnes, Ovos e Mel 8 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
ENG EA-TA Tecnologia de Frutas e Hortalicas 8 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20




ENG EA-TA ITecnologia de Graos e Cereais 7 60 2 0 2 [Eng. Alimentos 40 20

ENG EA-TA [Tecnologia de Leite e Derivados 7 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20

ENG EA-TA Tecnologia de Pescados OPT 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20

ENG EA-TA [Tecnologia de Produtos de Origem Animal | 6 45 1 0 2 Med. Veterinaria 40 20

ENG EA-TA [Tecnologia de Produtos de Origem animal Il 7 60 2 0 2 Med. Veterinaria 40 20

ENG EA-TA |Tecnologia de Produtos Vegetais OPT 60 2 0 2 /Agronomia 40 20

ENG EA-TA  [Tecnologia de Queijos OPT 60 2 0 2 [Eng. Alimentos 40 20

ENG EA-TA  Tecnologia de Vinhos OPT 60 2 0 2 |[Eng. Alimentos 40 20

ENG EA-TA [Tenologia de Produtos Panificados, Massas
e Amidos OPT 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20

ENF EA-TA  |Uso do Frio na Industria de Alimentos OPT 60 2 0 2 [Eng. Alimentos 40 20

ENG EA-TA  |Uso do Frio na Industria de Alimentos OPT 60 2 0 2  [Eng. Alimentos 40 20

F1.5- Disciplinas Multidisciplinar — Grande Area — Engenharia de Alimentos (ERU)
a) Disciplinas:

Dep. Area Disciplina Periodo Carga Horéria T E L Curso Alunos | Alunos/Pratica
Estagio Supervisionado em Engenharia de

ENG EA-MD |Alimentos 10 180 0 0 6 Eng. Alimentos 40 40

ENG EA-MD Introducéo a Engenharia de Alimentos 1 30 2 0 0 Eng. Alimentos 40 20
'Topicos Especiais em Engenharia de

ENG EA-MD |Alimentos | OPT 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
'Topicos Especiais em Engenharia de

ENG EA-MD |Alimentos Il OPT 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
'Topicos Especiais em Engenharia de

ENG EA-MD |Alimentos lll OPT 60 2 0 2 Eng. Alimentos 40 20
Trabalho de Concluséo de Curso em

ENG EA-MD |[Engenharia de Alimentos | 8 30 2 0 0 Eng. Alimentos 40 40
Trabalho de Conclusdo de Curso em

ENG EA-MD |[Engenharia de Alimentos I 9 30 2 0 0 Eng. Alimentos 40 40




